
 

 
 

DESAYUNOS HOSTAL UNAB 
 

Básicos: $ 17.000 

 

• Copa de fruta, cacerola de huevos pomodoro, tostadas, café con leche 

• Copa de frutas, tortilla de jamón y queso, tostadas, café con leche 

• Copa de frutas, huevos rancheros (maíz, jamón), tostadas, café con leche 

 

Premium: $ 23.000 

 

• Frutas de temporada con pastelera aromatizada, canastillas de huevos, queso Paipa, 
capuchino, jugo de naranja. 

• Frutas de temporada con pastelera aromatizada, Omellete de espinaca y queso gouda, 
rollitos de jamón, capuchino, jugo de naranja. 

• Frutas de temporada con pastelera aromatizada, sándwich de jamón dulce y queso 
holandés, tomate, rugula, con mayonesa saborizada, capuchino, jugo de naranja. 

 

Diamante: $ 30.000 

 

• Wafle de pan de yuca con huevo pochado, sour cream, en salsa bernaisse y Salmón 
ahumado, mimosa. 

• Croissant de roast beef con queso gouda, rugula y mayonesa de cilantro, cebollas 
caramelizadas, jugo de frutos amarillos. 

• Almojábanas rellenas de queso Paipa, jamón de pavo, tomates confitados, rugula, pesto 
de cilantro, smothie de frutos rojos. 

 



 

 
 

Típicos: $ 25.000 

 

• Caldo de carne, arepa santandereana, café con leche, jugo de naranja 

• Tamal mixto, panes, almojábana, queso campesino, chocolate 

• Caldo con huevo, carne oreada de cerdo, arepa santandereana, café con leche 

 

Saludable: $ 25.000 

 

• Smothie de frutas, tostadas integrales con hummus y aguacate, huevo pochado, queso 
campesino, te de frutas. 

• Smothie de frutas, Wafle de avena y arándanos con jamón serrano y sour cream, te de 
frutas. 

• Smothie de frutas, Bowl de avena y chía, arándanos, mango, fresa, mermelada de frutos 
rojos, granola y yogurt. 



 

 
 

ALMUERZOS HOSTAL UNAB 
 

Básicos: $ 35.000 

• Suprema de pollo rellena de espinaca y queso con tomates confitados 
Arroz cremoso 
Vegetales encurtidos 
Bebida refrescante 
 

• Posta en salsa 
Timbal de yuca 
Ensalada criolla 
Bebida refrescante 
 

• Filete de tilapia meuniere 
Cremoso de papa 
Ensalada tipo cesar 
Bebida refrescante 
 
 

Típicos: $ 40.000 
 

• Sobre barriga a la criolla 
Yuca al vapor 
Arepa santandereana 
Ensalada criolla con aguacate 
Ají 
Bebida refrescante 
 

• Mute santandereano 
Yuca al vapor 
Arroz blanco 
Ensalada criolla con aguacate 
Ají 
Bebida refrescante 
 

• Oreada de cerdo con ají de piña 
Pisado de yuca con queso de hoja 
Ensalada criolla con aguacate 
Bebida refrescante 



 

 
 

 
• Sancocho de chorotas 

Yuca al vapor 
Arroz blanco 
Ensalada criolla con aguacate 
Ají 
Bebida refrescante 
 
 

Premium: $ 60.000 
 

• Sopa de cebolla a la francesa 
Suprema con costra de jamón serrano 
Cremoso de ahuyama 
Ensalada capresse 
Oblea rota con helado de queso artesanal 
Bebida refrescante 
 

• Langostino apanado en crocante de coco 
Bondiola de cerdo en costra de hierbas y mayonesa de sofrito 
Pastel de plátano con queso costeño 
Ensalada tipo cesar  
Tartaleta de frutas 
Bebida refrescante 
 

• Brusqueta de serrano, duraznos, rugula y reducción de balsámico 
Lomito de res con portobello y queso azul 
Papas húngaras 
Ensalada fresa con tomates, zanahoria, rábanos, mazorquita 
Tiramisú 
Bebida refrescante 

 

Diamante:  $ 95.000 

• Tartar de trucha aromatizado con eneldo y limonaria. 
Codillo de cerdo braseado sobre pisao de yuca con queso paipa en espejo de salsa de 
chicha, hormigas garrapiñadas con espárragos y zanahorias baby glaseados. 
Tiramisú de paledonia negra. 
Copa de vino. 
 



 

 
 

• Pulpo grillado sobre espuma de tubérculos andinos con aceite de cilantro cimarrón. 
Filete de pavo encostrado en pistacho con mermelada de manzana y café acompañado 
con polenta y ensalada de cítricos. 
Postre  
Copa de vino 
 

• Langostino con salsa golf sobre causas de papa. 
Salmon en papillote de hoja de plátano, con espuma de plátano y pesto de guascas y 
vegetales asados. 
Postre 
Copa de vino 
 
  



 

 
 

CENAS HOSTAL UNAB 
 

Básicos: $ 35.000 

 
• Bondiola de cerdo en cocción lenta 

             Cremoso de tubérculos con queso 

             Vegetales encurtidos, aromatizados con sésamo 

             Bebida refrescante 

 

•        Suprema de pollo pomodoro 

             Papas doradas con tocineta crispí / humus  

             Ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate, calabacín amarillo, aderezo) 

             Bebida refrescante 

 

•       Medallón de res en cocción lenta con salsa de vino 

             Puré de papa amarilla 

             Ensalada griega 

             Bebida refrescante 

 

Premium: $42.000 
 

•       Filete de tilapia 

             Risotto de hongos 

             Vegetales encurtidos 

             Bebida refrescante 

 



 

 
 

•       Paella de matanza  

            Tortilla española 

Ensalada 

Bebida refrescante 

 

•       Chateaubriand en salsa de hongos 

Papa duquesa 

Vegetales frescos 

Bebida refrescante 

 

Diamante: $ 52.000 
 

•       Filete de salmón en costra de frutos secos con mantequilla de limón 

            Bouquetier de vegetales (espárragos, zanahoria, pimentón amarillo) 

Quenelle de papa 

            Bebida refrescante 

 

•       Medallón de lomo fino sellado con salsa de café y manzana 

             Puré de berenjenas con ajos asados 

             Kale crocante y aromatizado 

             Bebida refrescante 

 

•       Medallón de pollo con mantequilla de queso azul  

            Cremoso de ahuyama con limonaria 

            Tomates y coles de Bruselas confitados 

Bebida refrescante 



 

 
 

REFRIGERIOS HOSTAL UNAB 

 

Básicos:  $ 7.000 
• Empanada mixta 

• Empanada Vegetariana 

• Empana valluna 

• Empanada de pollo y queso 

• Flauta de pollo 

• Arepa de queso 

• Arepa reina pepiada 

• Torta de zanahoria 

• Torta de chocolate 

• Torta de amapola 

INCLUYEN BEBIDA REFRESCANTE NATURAL 

 

 

Premium:  $ 14.000 
• Sándwich de jamón y queso con vegetales y alioli  

• Wraps de pollo con mermelada de tomates y cebollas caramelizadas 

• Sándwich de filete de pechuga con vegetales y queso  

• Panini de carne desmechada, queso, tomate confitado  

INCLUYEN BEBIDA REFRESCANTE NATURAL 

 



 

 
 

Saludables: $ 22.000 
• Parfait (fruta, yogur, mermelada de frutos rojos y granola) 

• Ensalada de frutas de temporada, queso campesino, yogur griego, coco 
deshidratado  

• Shawarma de pollo confitado con finas hierbas, queso holandés, tomates secos, 
baba ganush. 

 

 

Diamante: $ 25.000 
• Sándwich de Roast Beef con peras caramelizadas, vegetales frescos y queso 
madurado. 

• Pan pita relleno de pollo amostazado, cebollas caramelizadas y mix de lechugas 

• Wafle con pollo crispí, coleslaw y mermelada de tocineta y cebolla 

• Satay de pollo con crema de maní y cilantro 

• Tostada de pan con Salmon ahumado, suero aromatizado, aceite de perejil y salsa 
criolla. 

INCLUYEN BEBIDA REFRESCANTE NATURAL 

 



 

 
 

PASABOCAS HOSTAL UNAB 
 

 

Básicos: $ 5.500 

 
• Mini volován de pollo 
• Mini kibbe 
• Mini Wrap de jamón y queso 
• Arepa Santandereana con carne desmechada 
• Mini sándwich de jamón y queso 
• Mini Dedito de queso 

 

Premium: $ 7.500 

 

• Chorota frita con carne y mayonesa de sofrito 
• Ceviche de cerdo oreado con mango biche  
• Rollitos primavera de pollo con piñas caramelizadas 
• Ceviche de camarón y mango biche  
• crujientes de pollo con tocineta y bbq 
• Mousse de café 

 

Diamante: $ 8.500 

 
• Langostino encocado con mantequilla de maní 
• Montadito de salmón ahumado con suero y salsa criolla fresca 
• Jamón serrano con melón parisiense 
• Mini tablas de embutidos y queso 
• Montadito con jamón serrano con mermelada de cebollas 

 



 

 
 

ESTACION DE CAFÉ Y AROMÁTICA NATURAL 
 
 
Básica: $ 3.500  

 

• Incluye: café, aromática natural, vasos, azúcar, mezcladores, servilletas. 

 
Premium: $ 9.700 

 

• Incluye: café excelso, aromática natural, leche deslactosada, vasos, azúcar, stevia, 
instacrem, panela pulverizada, mezcladores, servilletas y tres galletas mini chips por 
persona. 

 
Diamante: $ 1.600.000 Servicio 

 
Incluye: Servicio de barista jornada de 4 horas con elaboración de 100 bebidas calientes: 
expreso, americano, capuchino, latte, flat White, y un pasaboca salado por persona. 

 
Adicionales: 

 
Galletas mini chips de chocolate (2 unidad por persona)  $ 1.600 

Botella de agua de 300 ml                            $ 2.500 

Bebida refrescante                                                                    $ 3.000 



 

 
 

ALQUILERES Y SERVICIOS ADICIONALES 

 
• Mesa tablón 
• Mantel  
• Tapa de mantel 
• Mesas altas para coctel 
• Mantel bar spandex negro 
• Charoles antideslizantes 
• Copa de agua tradicional 
• Copas de vino 
• Copa de champaña 
• Vaso rockero 
• Hielera 
• Bolsas de hielo 
• Pinzas 
• Cava 
• Plato LP 
• Plato postre 
• Tenedor Alpes 
• Cuchillo Alpes 
• Cuchara Alpes 
• Cucharita Alpes 

 
 

BEBIDAS ALCOHÓLICAS-VENTA EXTERNOS  

 

• CERVEZA NACIONAL 
• CERVEZA IMPORTADA 
• BOTELLA DE VINO BLANCO  
• BOTELLA DE VINO TINTO 



 

 
 

• BOTELLA DE VINO ESPUMOSO  
• LITRO DE RON 
• LITRO DE AGURDIENTE 
• LITRO DE WHISKY  
• LITRO DE TEQUILA 

 

 

SERVICIO MESEROS 
 

 
• Mesero jornada completa (8 horas) $124.000 
• Mesero media jornada (4 horas)       $62.000 

 

 

 



 

 
 

CONDICIONES PARA LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO 

 

CLIENTES INSTITUCIONALES – UNAB 

 

• Toda cotización que expide el Hostal UNAB Restaurante presenta una fecha de 
vigencia; si no se confirma el evento en la fecha máxima indicada, se dará por 
entendido que el evento se realizará con otro proveedor. 

• Esta cotización NO implica la confirmación del evento solicitado, ni agendamiento 
de este.  

• Para realizar la confirmación del evento, la dependencia solicitante debe enviar por 
escrito a través del SIS en la fecha indicada de vigencia de la cotización y compartir 
el respectivo registro al escritorio Alfanet del administrador, con la respectiva 
aprobación de compras o acta del comité de compras, donde se encuentre la 
requisición que respalda el respectivo servicio. En caso contrario el Hostal no se 
compromete a prolongar la reserva tentativa. 

• El Hostal UNAB Restaurante enviará un correo de confirmación del servicio o 
respuesta a través del SIS, con la servicios acordados y respectivas cantidades. 

 

 

CLIENTES EXTERNOS: 

 

• Para la prestación de servicios a clientes externos a la UNAB, debe estar registrado 
en nuestra base de datos como cliente, adjuntando la documentación requerida 
para dicho proceso (Rut). 
 

• Toda cotización que expide el Hostal Unab presenta una fecha de vigencia; si no se 
confirma el evento en la fecha máxima indicada, se dará por entendido que dicho 



 

 
 

documento no se ajustó a las necesidades del cliente y se realizará con otro 
proveedor. 
 

• Esta cotización NO implica la confirmación del evento solicitado.  
 

• Para realizar la confirmación, el cliente debe enviar confirmación por escrito en la 
fecha indicada de vigencia de la cotización, en caso contrario el Hostal UNAB no se 
compromete a prolongar la reserva tentativa. 
 

• Hostal UNAB Restaurante enviará un correo con la respuesta de los servicios 
acordados e indicaciones para el pago el respectivo pago. 
 

• El cliente deberá realizar un anticipo del 50% del valor del evento y enviar copia de 
la consignación realizada. Este soporte será la garantía de confirmación del evento 
para el Hostal UNAB.  El 50% restante debe ser cancelado el día anterior al evento y 
presentar el respectivo soporte. Una vez confirmado el evento el Hostal UNAB no 
hará devolución del anticipo cancelado. 


